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MAGNUS:

EB202G

Forno convector misto a gas com caldeira, 20 GN2/1

Forno misto de tecnologia avancada com caldeira de alto rendimento.

6 modos de confe¢éo: convecgdo 0 a 250°C; vapor saturado: vapor a 98°C; misto de 30°C a
250°C (com humidade ajustavel de 0 a 99%); baixa temperatura: vapor de 30°C a 97°C;
vapor de alta temperatura: vapor de 99°C a 105°C; regeneracao.

100 programas disponiveis com 18 pré-definidos.

Ventilador com inversao de marcha automatica, regulavel de 1 a 100%.

Funcéo a ar seco.

Funcédo humidificacao.

Ajuste da humidade de 0 a 100%.

Pré-aquecimento automatico.

Funcéo de manutencao de temperatura.

Arrefecimento automatico da camara do forno.

Limpeza semiautomatica com enxaguamento integrado.

Porta de vidro panoramico.

TwinControl: duplicagdo das fungdes essenciais.

Regulagdo da poténcia adaptada a carga.

Trolley incluido nos modelos de 20 niveis.

Caracteristicas Técnicas

Dimensées (LPA) 990x1187x1947 mm

Cémara (LPA) 630x860x1446 mm

Poténcia total 68.5 kW (Gas) + 0,7 kW (Elétrica)
Voltagem 230V/1/50Hz

Consumo gas (G20) 7.25 m3/h

Consumo gas (G30/G31) 5.4 kg/h / 5.33 kg/h

Distancia entre guias 65 mm

Refei¢cbes por dia 840

Peso 328 kg

10/11/2017




